
 

 

20-21 

花好月圓宴 ~ Lavender 
 

 
 

錦 繡 紅 袍 (大 紅 乳 豬 全 體) 
Barbecued Whole Suckling Pig 

 
百 花 盛 放 (海 鮮 湯 焗 波 士 頓 龍 蝦) 

Baked Boston Lobster • Seafood Broth 
 

龍 鳳 呈 祥 (松 茸 花 膠 螺 頭 燉 菜 膽) 
Double-boiled Sea Conch Soup • Fish Maw • Matsutake Mushrooms • Chinese Cabbage 

 
百 子 千 孫 (蠔 皇 遼 參 花 菇 扣 鮑 脯)  

Braised Sliced Abalone•Sea Cucumber• 
Chinese Mushrooms•Oyster Sauce  

 
富 貴 有 餘 (清 蒸 東 星 斑) 

Steamed Spotted Garoupa • Soy Sauce 
 

鸞 鳳 和 鳴 (南 乳 燒 脆 皮 雞) 
Crispy Roasted Chicken • Fermented Red Bean Curd  

 
滿 門 錦 鏽 (黑 蒜 薑 米 瑤 柱 炒 飯)  

Fried Rice • Conpoy • Black Garlic • Minced Ginger 
 

天 長 地 久 (濃 湯 雪 菜 金 勾 蝦 火 鴨 絲 伊 麵) 
Braised E-fu Noodles • Shredded Roasted Duck • Dried Shrimps • Preserved Vegetable 

 
百 年 好 合 (薑 茶 蕃 薯 芝 麻 湯 丸) 

Double-boiled Sweet Potato Soup • Ginger • Sesame Glutinous Rice Dumplings 
 

濃 情 蜜 意 (美 點 雙 輝) 
Chinese Petits Fours 

 
 

每席港幣$15,688 (12 位用) / 適用於星期一至四 
HK$15,688 per table of 12 persons / Applicable to Mondays to Thursdays 

 
每席港幣$15,988 (12 位用) /適用於星期五至日及公眾假期 

HK$15,988 per table of 12 persons / Applicable to Fridays to Sundays & Public Holidays  
 

套餐優惠有效期至二零二一年十二月三十一日 

菜式或會略有改動，價目將於宴會 15 日前作實 
 

This package is valid until 31 December 2021 
Due to seasonal items on menu, the menu price is subject to change and would only be confirmed 15 days prior to the function date. 


